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SOP Penerbitan Sertifikat Laik Hygiene Sanitasi Rumah Makan/Restoran

Dasar Hukum:

Kualifikasi Pelaksana:

1 Undang Undang Nomor 36 tahun 2009 tentang Kesehatan
Permenkes 2348/Menkes/Per/X1/2011 tentang Perubahan atas Permenkes

2 356/Menkes/Per/IV/2008 tantang Organisasi dan Tata Kerja Kantor Kesehatan
Pelabuhan

3 Kepmenkes 431/Menkes/SK/IV/2007 tentang Pedoman Teknis Pengendalian Risiko
Lingkungan di Pelabuhan/Bandara/Pos Lintas Batas Dalam Rangka Karantina
Kesehatan

1. Fungsional Sanitarian

Keterkaitan:

Peralatan / Perlengkapan:

1 SOP penyusunan surat
2 SOP pengadaan barang dan jasa

3 SOP penyelenggaraan pemantauan & evaluasi

4 SOP penyusunan laporan

1. Kendaraan operasional
2. Peralatan survei Hygiene sanitasi tempat pengolahan makanan/TPM (Jasa boga,R. Makan/Restoran, Makanan Jajanan)
(Food poison detection, water test kit, lux meter, plastik sampel, penjepit makanan steril label,cool box, CO meter, thermos

sampel, bunsen, sarung tangan, reagen, alkohol, kapas, lidi steril)
3. Alat Tulis (Formulir , Surat Tugas, buku pemeriksaan TPM, buku kesehatan penjamah/karyawan)

4. Bahan ( alkohol, kapas, lidi steril)

Pencatatan dan Pendataan:

Apabila kegiatan Hygiene sanitasi tempat pengolahan makanan/TPM (Jasa boga,R.Makan/Restoran,
Makanan Jajanan) tidak berjalan dengan baik, maka dapat menjadi ancaman/faktor risiko
penyakit yang diakibatkan oleh makanan dan minuman)

Laporan kegiatan hasil survei dan pengendaliannya




Pelaksana Mutu Baku
No Aktivitas Keterangan
Klill?II’a Koordinator Substansi PRL Staf Kelengkapan (vn\: ::Ttl; Output
Memberikan arahan kepada Koordinator
1 PRLmengkoordinir kegiatan Hygiene sanitasi tempat |I keaiatan 20 catatan dan arahan
pengolahan makanan/TPM (Jasa boga,R. ¢
Makan/Restoran, Makanan Jajanan)
Menugaskan staf untuk melaksanakan Hygiene sanitasi v_l
3 tempat pengolahan makanan/TPM (Jasa boga,R. I disposisi dan arahan 10 disposisi dan arahan
Makan/Restoran, Makanan Jajanan)
Staf melaksanakan pendataan TPM (Jasa boga,R. . .
4 Makan/Restoran, Makanan Jajanan) _D Kegiatan 15 Laporan hasil pendataan
- - Laporan laik/tidak laik
i Tidak /1 dak
Sertifikasi TPM Laya| /laik 'lﬁ‘f,’(“ 20 |untuk sertfikasi TPM
Melaksanaan Hygiene sanitasi tempat pengolahan
5 makanan/TPM (Jasa boga,R. Makan/Restoran, Makanan ﬂ Kegiatan 60 Laporan hasil kegiatan
Jajanan)
Catatan hasil L hasil
7 Analisis hasil pemeriksaan ata aln ol 20 aporaln as!
pemeriksaan pemeriksaan
8 Membuat laporan (kegiatan, bulanan dan tahunan) > 20 Laporan
]
9 Desiminasi informasi o — Laporan 95 Laporan
Jumlah menit 260

| “Petugas KKP Ambon Tidak Meminta, Menerima dan/Memberikan Gratifikasi Serta Suap Dalam Bentuk Apapun”
Z




